l,es potiers de Soufflen-
leim ont obtenu leur indi-
cation géographique pro-
tégée (IGP) en mars
dernier. A cette occasion,
Michel Ludwig, un des
rares a utiliser de 'argile
locale, a ouvert les portes
de son atelier.
M ichel Ludwig, artisan installé
a Soufflenheim depuis qua-
 tre générations, fait partie des po-
tiers qui ont obtenu P'indication
géographique protégée (IGP) ilya
quelques mois. S’ils ne sont plus
que quatre 2 travailler dans son
atelier, il est fier de perpétuer un
savoir-faire manuel millénaire en
Alsace.

Surtout, il est un des derniers a
utiliser de l'argile locale. Avec
uelques confréres, organisés en

-groupement d'intérét économi-
que, ils exploitent un gisement en
forét de Haguenau. Les potiers se
servent au fur et a mesure de leurs
besoins. Latelier Ludwig récupeére
une vingtaine de tonnes d’argile
paran.

Puis elle est mélangée avec de

Immersion dans
une poterle traltlonnelle

Michel I.udwig est un des derniers a utlliser de l'argile .
locale. Photo DNA/Marie GERHARDY :

Pargile venue de la région pari-
sienne, pour 25 % environ. « Cha-
que argile a ses propriétés. Celle
de Soufflenheim est idéale pour la
poterie culinaire, mais comporte
beaucoup d'impuretés. » Ainsi,
apres avoir €té€ immergée deux a
trois semaines dans une fosse
pour la ramollir, elle doit &tre puri-
fice.

« On la passe au malaxeur par
un tamis grossier, et deux fois sup-
plémentaires par un tamis plus
fin. Elle sort sous forme de bou-
dins, qu'on emballe, ce qui nous

permet de la conserver long-
temps. Plus de la moiti€ sera utili-
sée sur les tours de potier, le reste
dans des moules en platre, pour
les formes ovales par exemple. »

?cle complet varie
eux a quatre semaines

H est ensuite temps de passer a la
décoration des piéces. La plupart
sont d’abord plongées dans un
bain d’engobe, pour leur donner
une couleur de base. Le décorala
main est réalisé a ’aide d'un baro-

let, une plume doie surmontée
d’'une poire. Un bain d’émail est
encore nécessaire avant la cuis-
son.

Dansle four au gaz naturel d'une
capacité de 2 mv’, la température
va monter jusqua 1050 degrés
pendant une vingtaine d’heures.
Quelques piéces, les plus manipu-
lées telles que les assiettes ou les
tasses, nécessiteront deux cuis-
sons pour renforcer leur résistan-
ce. Le cycle complet varie de deux
a quatre semaines selon la taille
des pieces et ’humidité de I'air;

Si latelier dispose d'une bouti-
que, les trois quarts de la produc-
tion se vendent dans des bouti-
ques souvenirs d’Alsace. « Nous

ne sommes pas sur P'axe principal

de Soufflenheim, les touristes ne

s'arrétent pas. Quant a 'IGP, il est

trop t6t pour constater son impact

économique. Mais c’est une re-

connaissance de notre savoir-fai-
re ».
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